MENU ENFANTS

Vraag naar het kindermenu of een
extra bordje, zodat je lekker met paps
en mams mee kunt eten!

WELKOM!

Gelegen aan de Zijl in Leiderdorp combineren we de charme
van een oude meelfabriek met een sfeervolle ambiance. Of
je nu komt voor een ontspannen lunch, uitgebreid diner of

gezellige borrel, bij ons voel je je meteen thuis.

Kies jouw favoriete plek: de sfeervolle brasserie, de lichte serre
of ons terras met een prachtige binnentuin. Samen creéren
we mooie momenten — met liefde voor sfeer, gezelligheid en
authentieke gastvrijheid.

Ontdek onze veelzijdige menukaart en geniet van een unieke
ervaring. Wij creéren mooie momenten, voor jou en met jou!

gég%mwwn?

Eten, drinken, vieren, ontmoeten en herinneringen
maken. Bij Brasserie Meelfabriek Zijlstroom wordt
ieder moment onvergetelijk.

Van private dining tot vergaderen en van bedrijfsfeest tot

&

@brasseriemeelfabriekzijlstroom
Deel jouw foto's & stories met ons
voor een repost! Je vindt ons op
Instagram, Facebook & TikTok.

CONTACT

BRASSERIE MEELFABRIEK
ZIJLSTROOM

Zijldijk 28
2352 AB Leiderdorp

www.zijlstroom.nl
info@zijlstroom.nl
+31(0) 71 542 5580

| KOOKWORKSHOP | PRIVATE DINING |
| VERGADERING | BEDRIJFSUITJE |
| JUBILEUMVIERING | PROMOTIEFEEST |
| VRIJGEZELLENFEEST | BRUILOFT |
| BABYSHOWER | KRAAMBORREL |
| FAMILIEDINER | BARBEQUE |
| PENSIOENVIERING | REUNIE | ETC.

bruiloft. Voor iedere gelegenheid denken we graag mee
en maken we speciaal voor jou een geweldig voorstel!

JLSTROOM

INEIUL

LUNCH, DINER OF BORREL ALL DAY



DESEMBROOD

KEUZE UIT: WIT | BRUIN

MEER WETEN?

Op de achterkant vind je meer informatie over
het kindermenu, wifi, socials en contactgegevens.
Hier lees je ook meer over de mogelijkheden

voor privé- en zakelijke gelegenheden.

UITSMIJTER DELUXE 13 (xv)

Drie eieren met spek, kaas en rode ui

Zin in wat extra’s? Vul aan met onze
huisgerookte zalm (+5,5) of ham (+4)

BURRATA VERDE 1555 (v)
Romige burrata, zongedroogde tomaat,
croutons, huisgemaakte pesto en
balsamicodressing

KROKANTE KIP 145

Krokante kip karaage, srirachamayonaise,
little gem en zoetzure rode ui

BABA GANOUSH 13 (va)
Huisgemaakte baba ganoush,
zoetzure rode ui, granaatappelpitjes
en pijnboompitten

VITELLO TONATO 145

Kalfsvlees, tonijncréme, zongedroogde
tomaat, kappertjes en rucola

HUISGEROOKTE ZALM 16

Bieslookdillecréme, rucola, rode ui,
gepocheerd ei, tomaat en kappertjes

WARME GEITENKAAS 14 (v)

Warme gigeitenkaas, honing, walnoot
en gegrilde peer

CARPACCIO TRUFFEL 15
Dungesneden rundvlees, Parmezaanse
kaas, rucola, kappertjes, truffelmayonaise
en pijnboompitten

TUNA MELT 14

Tonijn, srirachamayonaise, cheddar,
zoetzure rode ui en augurk

RUNDVLEESKROKETTEN 13

Twee rundvleeskroketten geserveerd
met mosterd en salade

GROENTEKROKETTEN 135 (v)

Twee groentekroketten geserveerd
met mosterd en salade

SOEPEN & SALADES

POMPOENSOEP 85 (v)

Romige pompoensoep met
geroosterde pompoenpitten

CAESAR SALADE 195

Little gem met gegrilde kippendij,
tomaat, Parmezaanse kaas, ei, bacon,
rode ui, croutons en caesardressing

SPECIALS

WARME GEITENKAAS
& PEER SALADE 195 (v)

Little gem met warme geitenkaas,
honing, walnoot en gegrilde peer

BlJ DE BORREL

SMASHED AVOCADO 145 (v)

Avocado, gepocheerd e, feta,
cherrytomaat, srirachamayonaise
en zoetzure rode ui

Tip: maak helemaal af met onze
huisgerookte zalm (+5,50)

CLASSIC BURGER 195

Rundvleesburger op briochebrood met
littte gem, cheddar, tomatensalsa, rode
ui, bacon en smokey whiskeysaus,
geserveerd met frites

KOGELBIEFSTUK 180 GRAM| 235

Malse kogelbiefstuk in jus, met frites en
wit broo§ om lekker mee te dippen

B.A.E. BRIOCHE 13

Briochebroodje met bacon, kaas, sla,
tomaat, avocado, srirachamayonaise en
een gefoakken ei, geserveerd met frites

CHEF’S CATCH *

Wisselende vis, vers bereid met
seizoensgroenten. Vraag de bediening
wat de chef vandaag serveert.

OLIJVEN & NOOTIJES 95

Gemarineerde olijven & gezouten notenmix

HUISGEROOKTE ZALM 14

met wit brood en rode ui

BROOD & DIPS s

Zuurdesembol met huisgemaakte pesto,
olijfolie en grof zeezout

KAAS-SPINAZIE KROKETIJES 15 (v)

Kroketjes gevuld met kaas en spinazie,
met sweet chili saus (8 stuks)

PATA NEGRA 165

Dungesneden Spaanse rauwe ham,
focaccia en huisgemaakte pesto

GAMBA'’S PIL PIL 15

Gamba's in lichtpittige knoflookolie
met rode peper, bosui en brood

CHORIZO KROKETIJES 15

Kroketjes gevuld met chorizo,
geserveerd met sweet chili saus (8 stuks)

KROKANTE KIP 125

Krokante kip karaage met srirachamayonaise

KAASSTENGELS 115 (v)

met sweet chili saus (8 stuks)

BITTERBALLEN 105

Ambachtelijke rundvleesbitterballen
met mosterd (8 stuks)
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PLANKIES
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KAASPLANKJE 14 (v)

Vier heerlijke kaasjes geselecteerd door de

chef, met vijgenbrood en vijgenjam

PLATEAU ZIJLSTROOM 345

Focaccia & dips, chorizo kroketjes, pata negra,

gemarineerde olijven, huisgerookte zalm

PLATEAU VEGA 345 (v)

Focaccia & dips, kaas-spinazie kroketjes,
gevulde tomaat met ricotta, gemarineerde
olijven, carpaccio van rode biet

VOOR ERBIJ

RUSTIEKE FRITES 5

Knapperige frites met mayonaise

PARMEZAAN
TRUFFELFRIETIJES &5

Loaded fries met Parmezaanse kaas,
bosui en truffelmayonaise

FRISSE SALADE s (va)

Little gem, krokante tuinbonen,
zoetzure rode ui en mais

GROENE ASPERGES 6 (va)

Geroosterde groene asperges
met citroen en olijfolie

ENGLISH

V = VEGETARISCH

KV = KAN VEGETARISCH
VG = VEGAN

KV = KAN VEGAN
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BROOD & DIPS s

Zuurdesembol met huisgemaakte pesto,
olijfolie en grof zeezout

POMPOENSOEP s5(v)

Romige pompoensoep met
geroosterde pompoenpitten

PATA NEGRA 165

Dungesneden Spaanse rauwe ham,
focaccia en huisgemaakte pesto

CARPACCIO TRUFFEL 15
Dungesneden rundvlees, Parmezaanse
kaas, rucola, kappertjes, truffelmayonaise
en pijnboompitten

BURRATA VERDE 155 (v)
Romige burrata, huisgemaakte pesto,
zongedroogde tomaat, croutons,

en balsamicodressing

ZALM PAPADUM 155

Huisgerookte zalm met bieslookdillecréme,
rucola, zoetzure rode ui, tomaat en
kappertjes op een krokante papadum

HOOFD

SHARED STARTER

PER 2 PERSONEN | 17,5 P.P.

Een proeverij van gamba'’s pil pil,
pata negra, burrata verde,

zalm papadum en brood & dips

VITELLO TONATO 145

Kalfsvlees, tonijncréme, zongedroogde
tomaat, kappertjes en rucola

GAMBA'’S PIL PIL 15

Gamba’s in knoflookolie met
rode peper, bosui en brood

STEAK TARTAAR
PETITE 90GrAM| 15,5

Fijngehakte rundvlees tartaar,
zongedroogde tomaat, 63 graden ei,
beukenzwam en truffefmayonaise

BIETENCARPACCIO 135 (kvG)
Dungesneden rode biet met balsamicoazijn,
63 graden ei, zongedroogde tomaat

en zoetzure rode ui

Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met frites. Andere bijgerechten zijn
apart te bestellen. Upgrade naar parmezaan truffelfrietjes voor +€3,50.

BAVETTE 200 GRAM | 275

Zoete aardappelcréme, prei, gebakken
champignons, chimmi churri boter
en gepofte tomaatjes

WARME GEITENKAAS
& PEER SALADE 195 (v)

Salade van little gem met warme geitenkaas,
honing, walnoot en gegrilde peer

RISOTTO FUNGHI 21(v)

Romige risotto met paddenstoelen,
Parmezaanse kaas, rucola, truffel
en een tuile van groene kruiden

KABELJAUW
BEURRE BLANC 27

Kabeljauwfilet met zoete aardappelcreme,
groene asperges, gegrilde citroen
en een beurre blanc

STEAK TARTAAR
GRANDE 180 GrRAM | 22,5

Fijngehakte rundvlees tartaar,
zongedroogde tomaat, 63 graden e,
beukenzwam en truffefmayonaise
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KOGELBIEFSTUK 180 GRAM| 23,5

Malse kogelbiefstuk in jus, geserveerd
met wit brood om lekker mee te dippen

CAESAR SALADE 195
Salade van little gem met gegrilde
kippendij, Parmezaanse kaas, ei,
bacon, tomaat, rode ui, croutons
en caesardressing

CLASSIC BURGER 195
Rundvleesburger op briochebrood met
little gem, cheddar, tomatensalsa, rode ui,
bacon en smokey whiskeysaus

CHEF’S CATCH *

Wisselende vis, vers bereid met
seizoens&roenten. Vraag de bediening
wat de chef vandaag serveert.

CHATEAU BRIAND
500 GRAM | 36,5 PP. | PER 2 PESONEN

Ossenhaas met pepersaus, gebakken
champignons, salade en gepofte tomaatjes

Voor de beste beleving raden we aan dit
gerecht medium-rare te bestellen.

Benieuwd? Vraag de bediening naar onze desserts of ontdek ze op de
after-dinnerkaart die na het hoofdgerecht wordt gebracht.



