
After Dinner

FRENCH TOAST 11,5
wentelteefjes van Fries suikerbrood,  

kaneel, bramen, honey butter, vanille roomijs

CRÈME BRÛLÉE 10
five spice, havercrumble, pure chocolade sorbetijs

ANIJSCHEESECAKE 10,5
vijgengel, huisgedraaid cognac-vijgenijs

CHEF’S DESSERT *DAGPRIJS
Vraag de bediening naar 
het dessert van vandaag

CAFÉ GOURMAND 10
Luxe koffie of thee, 

& drie bonbons naar keuze

KAASPLANKJE
Zelf samen te stellen, 4,- per stuk

met vijgengel en notenbrood

Kaasselectie
Le Petit Doruvael – zacht, licht pittig

Camembert Affiné au Calvados – romig, subtiel fruitig
Taleggio DOP Bio (CasArrigoni) – vol, smeuïg

Blue Stilton – krachtig, zilt
Boeren Leidse Oud – stevig, kruidig

DESSERTS

Likeur
tje 

erbij?

Port erbij?



Sterke koffies 10

ESPRESSO MARTINI 13,5
Wodka, koffielikeur en espresso

PORNSTAR MARTINI 14 (ook 0.0)
Wodka, passievrucht, vanille en vegan eiwit

AMARETTO SOUR 13,5 (ook 0.0)
Amandellikeur, citroen en vegan eiwit

MAI TAI 13,5
Rum, triple sec, amandellikeur, 

limoen, ananas en gember

WHISKY SOUR 13,5
Bourbon, citroen, suikersiroop en vegan eiwit

BENIEUWD NAAR MEER?
Vraag de bediening naar de cocktailkaart

| DISARONNO AMARETTO | BAILEYS | 
| DRAMBUIE | LIMONCELLO | GRAND MARNIER | 

| LICOR 43 | COINTREAU | TIA MARIA | LALA TEQUILA | 
| KAHLUA | OUZO | SAMBUCA | FRANGELICO |

After Dinner
COCKTAILS

Salute!5,5

Koffie met een traditionele drank en een toef slagroom.

FRENCH 
IRISH 

ITALIAN 
 SPANISH

Grand Marnier 
Whiskey 
Disaronno 
Tia Maria


